BIOERLEBNISTAGE

BACKKURS: RAN AN DEN TEIG -
BACKEN MIT VOLLKORN

04. September um 9:00 - 04. September um 15:00 Kosten: 104
Legau 87764, Schwaben

Gemeinsam mit unserem Backer Moritz backen wir leckere Vollkorn-Spezialitaten. Wir kneten, formen
und backen aus besten Zutaten ein herzhaftes Dinkelvollkornbrot und ein aromatisches
Roggenvollkornbrot. Fir den sullen Genuss bereiten wir auBerdem einen Hefevollkornteig zu, aus
dem koéstliche Franzbrétchen entstehen. Und natlrlich durfen auch feine Vollkornseelen und
knusprige Semmeln nicht fehlen.

Neben dem Backen bleibt gentigend Zeit zum Austausch, Geniellen und Entdecken. Ein gemeinsames
Mittagessen rundet den Tag ab und ist mit im Ticketpreis inklusive.

Seid dabei und erlebt mit uns die Vielfalt des Vollkorns! Wir freuen uns auf einen genussvollen Tag
mit euch.

Im Preis inklusive ist Mittagessen sowie Kaffee, Tee und Wasser Uber den Tag verteilt.

Mitmachen

Zusatzinformationen:
Anmeldepflichtig

Veranstaltungsort:
Rapunzel Welt
Rapunzelstralie 2
Legau 87764, 87764

Organisator:
Rapunzel Naturkost GmbH & Co. KG
https://www.rapunzelwelt.de/de/veranstaltungen
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